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TOJOKEHHE
roposekoro decrunas
Ipanwsnas Boaoraw

Obume nonoenns
ecrnnan «[Tpsiines Booriay pOSOIHTCR b NPEILIBCPHA HACTYIICHA
HOBOTO rona. Ero 3a1aa OGbe MHNTS TOGHTENEH pYCEKDTO HAPOXNORD HEKYCCTBA M K-
THHBDHH B CIVHOM KPACONIHOM ACHCTBHH — COVIAHHH CKASOTHOTO 06pass IpAHHYHON
Bosorzs
Bhaneuxa npanxon Geper coe wauaTo s C1yGOKOH ApenHocTH, CHoBO «Ipa-
HUK) IPOHCXOTUT OT PYECKOTD €105A «TpAHOETI. X A8PILTH b CREIM ¢ TOPKECTACH-
M COBBITHAMMH, B HAK YBIKeHHe  3acny, TAIGRE MDAHKIM TPHTIHCHRATH Leet-
M GROJICTRA, M\ TCUMTHCE, HIOGPAKAR MATWSECKHE JHAKH WIH HAVATHHHE 6YKoH
pawuRas BOIOT®) IPOROTHAST TPATHIIAH HAPOIHORD PYCEKOTO TROPHECTSS
W TIH3HIBACT YSACTHNKOR H IPHTEIEH HACTDONTCA Ha OXIWIZHHE HOBOTOIHHX HYCC.

Cpowu nposeaenns: 4 22 texabps 2023 roaa
Mecro nposesens

ropoa Bororz, ykiia Braroemenckas, 20w 20

Vupenurens Gecrupaas: Anncrpaus roposa Bonorau.
OpranwsaTop Decrwaas: MymsuMmaTHOS GSTOHOMHOS YWPEKICHHC KYATYPH
lenrp pescen.

Heas wsanasn Decrunans:

AKTHBMSHDOBATS Y HACEACHHS NOTPEHOCTS CANH BHIICKAT X MpaSHHKY TPa-
JUALHONHOE PYCEKOE AAKOMCTBO — PAHMKH, HENOTEIYR PAVIINSLE PerlmTH.

Janasw pectanans:
- TPHBACHCHHC MACTCpOB-TIEKPCH, KORITEPOR B YIpOYCHHN W PASBMTIN TPATHIIA
‘mpaimOr0 fens,

- pacIIHpestHe swaHH HACENEIAR 06 HCKYCCTBE IPAHMIHOTO ACTE;

- BOSpORIENHE . MONIEPKKA CeweHHx TPATAMIL HOBOTOTHNX W PORAECTECIEII
npasmmo:

- CONCHCTEIME PASBHTHIO THOPHECKO HIMIATHES Y SACTIHKOS decTHBa.

‘Veaonus npovencuns Gecrunars:

B pasax decrunans mpoiayT koKype lTpmiunas BO10r®, MACTEp-K1acer
10 HSTOTOBTEHHIO IPAHHXOB H TEOMCTPHECKOH PESHGH 110 ACPCBY, BHCTABKA.





Задачи фестиваля:

- привлечение мастеров-пекарей, кондитеров в упрочении и развитии традиций пряничного дела, 

- расширение знаний населения об искусстве пряничного дела;

- возрождение и поддержка семейных традиций новогодних и рождественских праздников;

- содействие развитию творческой инициативы участников фестиваля.
Условия проведения Фестиваля:
В рамах фестиваля пройдут конкурс «Пряничная Вологда», мастер-классы по изготовлению пряников и геометрической резьбы по дереву, выставка.

Для оценивания конкурсных работ формируется экспертное жюри.

Участники конкурса самостоятельно обеспечивают и гарантируют пищевую безопасность конкурсных объектов. 

Письменная Заявка на участие в конкурсе означает согласие с условиями конкурса, в том числе, с требованием обеспечения пищевой безопасности. 

Материалы конкурсных работ могут быть использованы Оргкомитетом в информационных и рекламных целях.

Информация о фестивале конкурсе является открытой и публикуется на официальных сайтах: centr-remesel35.ru.
Оргкомитет Фестиваля:
· определяет условия, сроки, порядок проведения конкурса и устанавливает регламент;

· формирует состав экспертного жюри конкурса;

· утверждает критерии оценок конкурсных работ;

· информирует участников об итогах конкурса;

· организует награждение победителей, призёров и участников конкурса;

· решает текущие вопросы, связанные с проведением конкурса;

· оставляет за собой право изменить дату и место проведения этапов конкурса.

Участники фестиваля
Участниками фестиваля могут стать все желающие, поддерживающие цель и задачи фестиваля, зарегистрировавшиеся в качестве «Участника», создавшие пряничные изделия, отвечающие условиям участия в фестивале.

Участие в конкурсе «Пряничная Вологда» является добровольным и означает ознакомление и согласие участников со всеми пунктами настоящего Положения.
Условия проведения конкурса «Пряничная Вологда»
К конкурсу допускаются любые пряники, испечённые своими руками: лепные, вырезные, вырубные, печатные, скульптурные, расписные, оригинальные декоративные пряничные композиции и т.д.  Высота пряничной композиции не должна превышать 20 см. 

Пряники могут быть любого размера и формы, с начинками и без начинок, глазированные и неглазированные, с различными видами покрытий.

Необходимо предоставить 2 пряника: 1 пряник для экспозиции (просьба обратить внимание на упаковку и оформление подачи пряника) и 1 пряник для жюри для оценки качества и вкуса.

К работам рекомендуется приложить рецепт, художественно оформленный, но не больше листа формата А-4.

Для участия в конкурсе необходимо заполнить заявку и согласие на обработку персональных данных по форме (Приложение 1 и 2).
Номинации конкурса «Пряничная Вологда»
- Печатные пряники.

- Вырезные (глазурованные и расписные) пряники.

- Лепные (скульптурные) пряники.

- Оригинальные декоративные пряничные композиции.

 
Прием готовых изделий осуществляется в МАУК «Центр ремесел» 4 - 8 декабря 2023 года по адресу: г.Вологда, ул. Благовещенская, д.20. 


Работа жюри 11 декабря 2023 года.


Подведение итогов конкурса «Пряничная Вологда» 22 декабря 2023 года.
работы, представленные на конкурс, экспонируются в МАУК «Центр ремесел» в период с 13 декабря 2023 года по 21 января 2024 года.  После завершения экспозиции работы могут быть, по требованию, возвращены участникам.

Фотоизображения конкурных изделий могут быть переданы в СМИ и размещены на Интернет - сайтах организаторов Фестиваля. 
Критерии оценки работ конкурса
Работы, представленные на конкурс, оцениваются по следующим критериям: 

-  Форма, соответствие заданной теме, художественное исполнение, оригинальность оформление пряника, вкус, состав, подача пряника;

- Органолептические показатели: форма, цвет, поверхность, вкус и запах, вид на изломе.

За наличие каждого критерия работе присуждается 1 балл. Итоговая оценка работы складывается из суммы баллов, выставленных всеми членами жюри.

Жюри осуществляет следующие функции:

· оценивает конкурсные работы в баллах в соответствии с критериями, утвержденными Оргкомитетом;

· определяет победителей конкурса и распределяет призовые места.

Подведение итогов конкурса
Итоги конкурса, проводимого в рамках Фестиваля, являются окончательными и не комментируются. Апелляция не предусмотрена.

Награждение Победителей конкурса проводится в МАУК «Центр ремесел» 22 декабря 2023 г.

Победители в каждой номинации получают диплом и приз (подарочный сертификат номиналом 1500 рублей, 1000 рублей и 500 рублей). По решению жюри возможно вручение специальных дипломов и призов, остальные участники получают дипломы участников. 
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